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Mineral waters, selection of assorted breads and espresso coffee included
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31 Marzo | March

HAPPY EASTER!
Pranzo di Pasqua

Easter lunch
Asparagi di Fossalon, rosa di prosciutto crudo San Daniele su fonduta di porro e timo (1,3,7)

Fossalon asparagus flan, San Daniele raw ham rose on leek and thyme fondue   (1,3,7)

Prosecco Docg Cantina Victoria

Risotto con crema di zucca, salsa di asparagi verdi (7,9)

Risotto with pumpkin cream, green asparagus sauce (7,9)

Costoletta di agnello in crosta di erbe aromatiche, 
sautè di carfiofi, pomodorini gialli confit e demiglace al terrano (7,9,10)

Lamb cutlet in an aromatic herb crust, sautéed artichokes, 
confit yellow cherry tomatoes and terrano demiglace (7,9,10)

Merlot Sancin

Sfoglia croccante con mousse al cioccolato fondente, 
arancia candita, mandorle caramellate e gel di uva passa (1,3,6,7,8,12)

Crispy pastry with dark chocolate mousse,
candied orange, caramelized almonds and raisin gel (1,3,6,7,8,12)

Moscato Prunotto 

Euro 90,00 a persona | per person 
Coperto, acque minerali e caffè Illy inclusi

Euro 120,00 a persona | per person 
Vini in abbinamento, coperto, acque minerali e caffè Illy inclusi

Wine paring mineral waters, selection of assorted breads
and espresso coffee are included in the menu


